
KLASSIKER DES HAUSES  
 

 
 

 

Carpaccio vom Jungrind mit Chorizo und Frischkäse 10,00 

 
Quinoa-Gemüsesalat mit Krevetten und Kokosflocken  10,00 

 
 
 

 

 
 

Rindsuppe mit 3erlei Einlage 4,90 

 
Kürbisschaumsuppe mit Markknödel 4,90 

 
 
 

 

 

Seesaiblingsfilet mit Karottenravioli und Fenchelsalat  21,00 

 
Wiener Schnitzel vom Schwein 15,00 
    vom Kalb mit Petersilienkartoffeln u. Salat  19,00 

 
Ausgelöstes Backhendl mit Kartoffel-Käferbohnensalat  
und Kernöl  14,90 

 
Gekochtes vom Pinzgauer Jungrind mit Spinat, Röstkartoffeln, 
Apfelkren und Schnittlauchsauce  17,00 

 
Zwiebelrostbraten von der Beiried mit Senfnudeln und Blattsalat 19,00 

 
Strudel von der Kalbsbrust auf Püree und Vogelbeeren 14,00 
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VEGETARISCH ,  VEGAN  
AND „MOOR“  

 
 
 
 
 

Risotto von roten Rüben mit Schafskäse und Pastinakenchips 13,00 
 

Topfen-Kartoffelravioli mit Endivien und Bergkäseschaum 13,00 
 
 

 

 
 

 

Geschmorter Kürbis und rote Rüben mit Pilzen  12,00 

 
 

 

 

 

 

Moornudeln mit Speck und Parmesan 13,90 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Für die Moorgerichte verwenden wir das Trinkmoor der 
Firma Sonnenmoor in Anthering 
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SÜSSES  
 
 
 

Hausgemachtes Eis: 
Lavendel / Schokolade-Minz / Polenta 2,00 
 
 

Hausgemachtes Sorbet: 
Apfel / Zwetschke / Schwarzbeer 2,00 

 
 

2 Stück Palatschinken mit Marillenmarmelade  5,40 

    mit Preiselbeermarmelade  5,40 
 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Holler und Panna Cotta 7,50 

 
 

 

 
 

 

Dazu empfehlen wir… 

 

 

… Beerenauslese Sämling 88,  
      WG Tschida, Neusiedlersee 1/16l 5,00 
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